
CLASSIC COCKTAILS

SIGNATURE COCKTAILS

Coley & Sir Charles . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
uncle val’s botanical gin, mata vermouth tinto, fernet branca, orange bitters

City Pop . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
capel pisco, zirbenz alpine amaro, yellow chartreuse, mint, lemon, lime, rosemary

Style & Grace . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
banhez mezcal, campari, casa mariol vermut, orange, fee foam

Dice Game . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
broker’s london dry gin, laird’s brandy bottled-in-bond apple brandy, lemon, cherry, cinnamon, demerara, egg white

A Divine Image . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
plantation dark rum, dewar’s white label scotch, tempus fugit creme de banane, demerara, memphis bbq smoked bitters

Mystic Voyage . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
360 vodka, lemon, blackberry, mint, honey syrup

15

13

14

13

14

13

NON-ALCOHOLIC

St. Agrestis Phony Negroni . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
an excellent non-alcoholic negroni made and bottled by st. agrestis in brooklyn, ny

Leitz Riesling “Eins Zwei Zero” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
NV Rheingau, Germany

Adios, Red . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
cucumber, lime, simple syrup, salt, topo chico

15

11

7

French 75 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
broker’s london dry gin, lemon, simple syrup, sparkling wine

Three Whiskey Old Fashioned . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
house blend of bourbon, rye, and domestic whiskey, angostura bitters, orange bitters, demerara, orange peel

Daiquiri . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
ron zacapa 23, cruzan light rum, lime, simple syrup

Vesper . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
broker’s london dry gin, oyster shell-infused vodka, lillet blanc, basil oil

Margarita . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
lunazul blanco tequila, triple sec, lime, simple syrup

Barrel-Aged Manhattan . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
rittenhouse rye whiskey, rockwell sweet vermouth, fee bros. barrel-aged bitters, luxardo maraschino cherries

10

14

13

12

10

14



STARTERS

Mishima Wagyu Beef Carpaccio . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
raw eye of round thinly sliced, pink peppercorns, capers, parmesan, dijonnaise, sherry vinaigrette, cornichons, toast points

Lobster Salad . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
cold water lobster knuckle, tarragon aioli, avocado, toast points

Mussels in Red Curry . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
bell pepper, onion, coconut red curry broth, toast points

Sunday Gravy Meatballs . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
beef & pork meatballs, tomato gravy, parmesan, toast points

French Onion Soup . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
caramelized onions, swiss cheese, croutons, beef stock

She-Crab Soup . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
crab bisque, creme fraîche, toast, smoked trout roe

Wedge Salad . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
benton’s bacon, hardboiled egg, sliced grape tomatoes, slivered red onion, bleu cheese crumbles, bleu cheese dressing

Caesar Salad . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
romaine lettuce heart, parmesan, caesar dressing, grilled bread, black pepper

Autumn Chopped Salad . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
baby kale, spinach, roasted beets, goat cheese, butternut squash, oranges, walnuts, spiced pepitas, charred citrus vinaigrette

15

27

14

15

9

13

12

12

12

RAW BAR

Fresh Oysters On The Half Shell . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
served with lemon, horseradish, mignonette, cocktail sauce

Shrimp Cocktail . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
poached shrimp, cocktail sauce, lemon

Chicken Fried Oysters . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
house b&b pickles, buttermilk dill dressing, tabasco honey

Chargrilled Oysters . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
butter, garlic, parmesan, lemon
“Make it a Royale" | add lump crab to your oysters  +12

MKT

19

22

22

SEAFOOD PLATTER |  139
18 assorted oysters, 6 cocktail shrimp, smoked salmon, 

lobster salad, mussels escabeche, accoutrements
Please Allow At Least 25 Minutes To Prepare.



ENTRÉES

Flamebroiled Cobia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
garlic-ginger green beans, carrots, pearl onions, miso butter, charred citrus vinaigrette

Country Fried Rabbit Leg . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
house cured tasso ham, hoppin' john, chow chow, pepper sauce

Pan-Seared Scallops . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
autumn squash puree, bluff city fungi mushrooms, pine nuts, pickled beets, crispy kale, sage oil

Country Captain Eggplant . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
crispy fried eggplant, coconut rice, curried tomato sauce, pickled okra

34

36

39

27

Eight Ounce Mishima Wagyu Coulotte Steak . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Six Ounce Filet of Angus Beef . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Ten Ounce Filet of Angus Beef . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Eighteen Ounce Bone-In Prime New York Strip . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Sixteen Ounce Dry-Aged Prime Ribeye . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Thirty-Two Ounce Prime Tomahawk Ribeye . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

34

42

63

64

85

135

STEAKS À LA CARTE

BEEF WELLINGTON  |  120
16 oz Chateaubriand, dijon mustard, prosciutto, spinach, duxelles, puff pastry.  

Only served medium rare.
Limited Availability - Please Inquire With Your Server.

Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish, or eggs may increase your risk of food-borne illness. Please be advised that food prepared here may
contain these ingredients: milk, eggs, wheat, soybeans, peanuts, tree nuts, fish, and shellfish. Please inform your server of any allergy our staff should be aware of.



A 20% gratuity will be applied for reservations of six (6) or more guests. Offerings subject to change without notice. Proteins ordered at temperatures above “medium” (145° F) cannot be
guaranteed for exact accuracy, quality, and/or texture. 117 Prime waives all responsibility for any guest’s dissatisfaction with any proteins ordered at temperatures above “medium” (145°

F). No outside food permitted, with the sole exception of dessert items such as wedding or birthday cakes, confections, or pastries. There is a $2.50 fee per guest for cutting, serving, or
plating any outside desserts. 117 Prime reserves the right to waive any policies, fees, or gratuities at management’s discretion.

Maître d’Hôtel Butter . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Bone Marrow Butter . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Sauce Béarnaise . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Demi-Glace . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Peppercorn Sauce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Rogue Creamery Smokey Bleu Cheese . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Grilled Shrimp (3) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pan-Seared Scallops (2) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Oscar | lump crab meat, asparagus, béarnaise . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Broiled Lobster Tail . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

4

6

6

8

8

13

15

21

23

39

SIDES

One Pound Loaded Baked Potato . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Green Bean Casserole . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Truffled French Fries . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Creamed Spinach . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Potatoes au Gratin . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Grilled Asparagus . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Collard Greens . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Bluff City Fungi Mushrooms . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Vermont Cheddar Macaroni & Cheese . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
add lobster knuckle meat | +12

9

14

12

15

14

14

12

18

15

SAUCES, BUTTERS, & TOPPERS



Ca’ Furlan Prosecco Extra Dry “Cuvée Beatrice” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
NV Veneto, Italy

Louis De Grenelle Brut Rosé “Si Irrésistible” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
NV France

Raventos Blanc de Blancs . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2019 Conca del Riu Anoia, Penedès, Spain

Dom Pérignon Brut . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2013 Épernay, Champagne, France

12

14

15

89

WINES BY THE GLASS |  SPARKLING

WINES BY THE GLASS |  WHITE

Scarpetta Pinot Grigio . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2021 Friuli, Italy

Lange Pinot Gris “Classique” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2022 Willamette Valley, Oregon

Stirm White Blend “Calcite” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2021 Cienega Valley

Walnut Block Sauvignon Blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2022 Marlborough, New Zealand

Vincent Roussely Sauvignon Blanc Touraine “L’Escale” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
2020 Touraine, Loire Valley, France

Joyce Chardonnay “Submarine Canyon” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2019 Monterey

Thevenet & Fils Chardonnay Mâcon Pierreclos . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2020 Côte Maconnais, Burgundy, France

Dr. Heyden Riesling Oppenheimer Kabinett . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2020 Rheinhessen, Germany

Foris Moscato . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
2021 Rogue Valley, Oregon

11

15

14

11

13

14

15

12

14

WINES BY THE GLASS |  ROSÉ

Château la Genestière “Les Galets” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2022 Languedoc-Roussillon, France

Matthiasson . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2021 California

12

19



Violet Hill Pinot Noir . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2021 Santa Barbara County

Patricia Green Pinot Noir | Freedom Hill Vineyard . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2021 Willamette Valley, Oregon

Force Celeste Cinsault . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
2022 Swartland, Western Cape, South Africa

Los Haroldos Malbec “Reserva” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2020 Valle de Uco, Mendoza, Argentina

Solroom Red Blend . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
NV California

Château Le Puy “Duc des Nauves” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2020 Bordeaux, France

Duckhorn Merlot . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2020 Napa Valley

Pedroncelli Cabernet Sauvignon “Three Vineyards” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2019 Dry Creek Valley

Blue Rock Red Blend “Baby Blue” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2020 Sonoma County

Venge Cabernet Sauvignon “Silencieux” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2019 Napa Valley

Monte Rio Zinfandel “Old Vine” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2021 Lodi

Graziano Petite Sirah . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2018 Mendocino County

Domaine de Fenouillet Ventoux Rouge . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
2020 Ventoux, Southern Rhône Valley, France

14

18 | 30

13

15

11

19

15 | 25

17

15 | 25

25 | 40

17

15

11

WINES BY THE GLASS |  FORTIFIED

Warre's Late Bottled Vintage Port . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2008 Porto, Portugal

Broadbent Ten Year Old Malmsey Madeira . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
NV Madeira, Portugal

Broadbent Ten Year Old Tawny Port . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
NV Porto, Portugal

Dow's Twenty Year Old Tawny Port . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
NV Porto, Portugal

15

20

17

29

WINES BY THE GLASS |  RED


